
Menu de la semaine

Saucisson rosette et cornichons 
Lait, Moutarde 

Mousse de foie et cornichon 
Gluten, Moutarde 

Mousse aux asperges 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Cake au camembert 
Oeufs, Gluten, Lait, Sulfites 

Soupe aux légumes (carotte, poireau,
navet, pomme de terre) 

Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Soupe de poisson, croutons et
emmental 

Crustacés, Poissons, Gluten, Lait 

Oeuf dur à la mayonnaise 
Oeufs, Moutarde, Sulfites 

sarrasin orge millet façon taboulé 
Gluten, Sulfites 

Lentilles à l'échalote 
Moutarde, Sulfites 

Pommes de terre au thon 
Poissons 

Champignons à la crème persillée 
Lait 

Chou rouge 
Sulfites 

Salade verte 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Salade verte 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Salade verte 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Salade verte 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Quenelles de brochet sauce nantua 
Céleri, Crustacés, Oeufs, Poissons, Gluten,

Lait, Soja, Sulfites 

Omelette piperade 
Oeufs, Lait 

Cheeseburger 
Gluten, Lait, Moutarde, Sésame, Soja 

Escalope de dinde sauce vallée d'auge 
Gluten, Lait 

Gratin aux pommes de terre, volaille et
fromage a tartiflette 

Lait 

Macaronis semi complet sc canard
haricot blanc tomate façon bolognaise 

Gluten 

Poulet basquaise 
Gluten 

Filet de limande PMD sauce dieppoise 
Crustacés, Poissons, Gluten, Lait,

Mollusques 

Poêlée forestière 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Duo de haricots verts et plats à l'ail 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Flan de potiron et cantadou 
Oeufs, Gluten, Lait 

Bâtonnets de carottes 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Riz pilaf 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Macaroni semi-complet BIO 
Gluten 

Frites 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Blé tendre 
Gluten 

  E    N    T    R    É    E    S   

  S    A    L    A    D    E    S   

  P    L    A    T    S   

  G    A    R    N    I    T    U    R    E    S   

  P    R    O    D    U    I    T    S         L    A    I    T    I    E    R    S   

Lundi 
13/10/2025 

Mardi 
14/10/2025 

Jeudi 
16/10/2025 

Vendredi 
17/10/2025 



Assortiment de yaourts 
Lait 

Assortiment de yaourts 
Lait 

Assortiment de yaourts 
Lait 

Assortiment de yaourts 
Lait 

Bleu 
Lait 

Fromage fondu La vache qui rit 
Lait 

Brie 
Lait 

Fromage frais Cantafrais 
Lait 

Fromage frais Chanteneige 
Lait 

Ossau Iraty AOP 
Lait 

Fromage fondu carré 
Lait 

Pont l'évêque AOP 
Lait 

Assortiment de yaourts et flans 
Lait 

Assortiment de yaourts et flans 
Lait 

Assortiment de yaourts et flans 
Lait 

Assortiment de yaourts et flans 
Lait 

Compote pommes allégée en sucres 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Compote pommes allégée en sucres 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Compote pommes allégée en sucres 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Compote pommes allégée en sucres 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Corbeille de fruits 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Corbeille de fruits 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Corbeille de fruits 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Corbeille de fruits 
Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Eclair parfum chocolat DCG 
Oeufs, Gluten, Lait, Soja 

Gâteau basque DCG 
Oeufs, Gluten, Lait 

Mousse au chocolat 
Lait 

Dips de pommes et crème au caramel 
Lait 

Fromage blanc de campagne aux
myrtilles 

Lait 

Salade de fruits frais (pomme, kiwi,
pruneau) 

Pas d'allergènes à déclaration obligatoire 

Tarte flan pâtissier 
Oeufs, Gluten, Lait 

Teurgoule 
Lait 

  P    R    O    D    U    I    T    S         L    A    I    T    I    E    R    S   

  D    E    S    S    E    R    T    S   

Menu susceptible d'évoluer en fonction des approvisionnements. 
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